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HÖCHSTPREISE für Gold- und
Silberschmuck sowie Dukaten. Baraus-
zahlung. Mariahilfer Straße 121A
T 01/5963116, www.gold.co.at

ideales Einsteigerbike, A2-tauglich, inkl.
Sturzbügel um E 5.999,– statt E
6.499,–, Lieferung möglich! Service,
§57a, Reparatur, Versicherungsab-
wicklung. Gebrauchtbikes.at,
info@gebrauchtbikes.at oder T
01/688 19 78.

Neu Benelli TRK 502
nur € 5.999,-

ERFAHRUNG, Leistungswille: Unter-
nehmensberater, Dkfm. i.P., als uneigen-
nützigen Gesprächspartner vor wichti-
gen Entscheidungen beiziehen. Hono-
rar? Viel weniger! T 0664/450 66 86

MEDIZINISCHE Massage- Unterricht auf
höchsten Niveau für persönlichen
Bedarf, T 0676/635 48 08.

HARTMANNKAUFT.AT Silberartikel,
Pelzmoden, Schmuck, Bronzefiguren,
Münzsammlungen, Nobeluhren, Porzel-
lan, Kristall, Bilder, Kunstartikel, Orient-
teppichet 0664/5710057

KAUFE Pelze, Orientteppiche, Bern-
stein, Uhren, Porzellan, Münzen, Kristall,
Handarbeiten, Schreib-/Nähm., Zinn,
Schmuck, T 0676 / 5696439.

ANKAUF! Pelze, Schmuck, Münzen,
Zinn, Kleinkunst, Bilder, Kristall, Porzel-
lan, Uhren, Briefmarken, Kaffemühlen,
Näh-Schreibmasch., Musikinstrum.,
Blechspielzeug, Ledertasch. Handels-
haus Fröhlich & Co t 0660/1026075
Kostenlose Wertermittlung/Hausbesuch

FIRMA HARTMANN kauft: hochwertige
Pelze, Markentaschen, Dekoratives, Bil-
der, Porzellan, Bleikristall, Schmuck,
Münzen, Uhren, alte Nähmaschinen,
Schreibmaschinen. t 0650/5849233,
hartmannkauft.at

SUCHE FÜR STADTPALAIS antikes
Mobiliar, Gemälde, Uhren, Luster,
Teppiche, Klavier, Silber, Dekoratives,
Diverses. Paul Grosslicht T
0699/101 97 359.

CHRISTLICHE Partnervermittlung
vermittelt seriöse Singles aus allen

Alters- und Berufskategorien.
Wir freuen uns auf Ihren Anruf und sind

Sa. und So. für Sie erreichbar.

www.christlichepartnervermittlung.info
t 0664/5175641

INVESTOR 42, facettenreich, geduldig,
feinfühlig und romantisch wird alles
dafür tun, SIE glücklich zu machen!
Dieser hochintelligente Mann schätzt
Wertvorstellungen und möchte mit
einer natürlichen, offenen Frau eine

Familie gründen. Institut petertreichl.at
T 0664/5175641

Seniorenkatalog
ab 50+ für Partnerschaft & Liebe

jetzt kostenlos anfordern:

t 0664/2201555
oder www.partneragentur-julia.at

TOPUNTERNEHMER 47, authentisch,
gradlinig u. fürsorglich. Priorität hat die

warmherzige, positive Frau mit Kind
und Wertvorstellungen zur Gründung

einer Patchwork-Familie und der Beginn
eines SINNerfüllten gemeinsamen

Lebens… Institut petertreichl.at
T 0664/5175641

UMZUGSBEREITE
WITWE 62

Unternehmerin i. R. sucht aktiven –
treuen Mann mit Herz,

mit dem sie wieder glücklich
durchs Leben geht.

Bin schlank, humorvoll,
anpassungsfähig, kuschle gerne
und freue mich auf Ihren Anruf.

Agentur Julia
t 0664/220 15 55

www.partneragentur-julia.at

Sie sucht liebe
Freundin (47 – 50)

für Besuche
von Bars und Restaurants.

london13@gmx.at

70–JÄHRIGE,
kulturinteressierte, schlanke Dame

sucht ebensolchen
– auch älteren – seriösen Senior

für eine freundschaftliche Partnerschaft.
B KURIER, Postfach 900, 1191 Wien

oder chiffre@mediaprint.at
Betreff 1046527

INSTITUT HOLLERER!
GENTLEMAN-REGIONAL-RABATT!

Ab jetzt genießen
anspruchsvolle
Herren aus Wien
und NÖ - Unsere

Premium-Leistung
zum ½ Preis!

Institut Hollerer! Erfolgreich seit 39 J.
Sensible, persönliche Beratung unter:

t 0664/25 77 3 77
www.institut-hollerer.at

Kostenloser Katalog
Von 21 – 99 J. Institut VERA,

die Vermittlung für ernsthafte
Partnerschaften, Freundschaften

und Heiratswillige.

t 0660/1147901

RECHTSANWÄLTIN i. P. GEMEINSAM
ERLEBEN, getrennt leben,

sehr kultivierte Dame 80+, tempera-
mentvoll, gesellig u. erfrischend spon-
tan sucht einen natürlichen, modernen,
kunstinteressierten KAVALIER, der
gerne reist u. weltoffen ist Institut
petertreichl.atT 0664/5175641

FESCHE
GESCHÄFTSFRAU

80
eine niveauvolle Witwe, modisch,
kinderlos, best. bereit mit einem
kultivierten Herrn eine liebevolle

Partnerschaft einzugehen.
Bin kulturell interessiert, verbringe den
Sommer gerne in meinem Haus am See
und freue mich Sie kennen zu lernen.

Agentur Julia
t 0664/2201555

www.partneragentur-julia.at

KURIER
LOUNGE

Anzeigenannahme:
Tel. : 05 1727 23000, 
Fax: 05 1727 23010,
wortanzeigen@kurieranzeigen.at
1190 Wien, Muthgasse 2
Abbildung von Kunstwerken:
Copyright Control Bildrecht/ Wien
Vertrieb: Mediaprint,
1230 Wien, 
Richard-Strauss-Straße 16
Kundenservice:
Telefon: 05 9030-600,
Fax: 05 9030-601,
Mo.–Fr. 6–17 Uhr, 
Sa., So., Ftg. 7–12 Uhr
E-Mail: kundenservice@kurier.at

info

KURIER HOME

Fa. Poolsanierung
t 0664/902 98 44

Die Sanierung Ihres Pools
jetzt planen!!!

Unser Service:
Osmoseschäden

Treppenbau
Beschichtungen

Sanierung von
Rissen am

Polyesterkern
Skimmersanierung

FACHBERATUNG VOR ORT!
info@poolsanierung.at
www.poolsanierung.at

RUNDPOOL-
ÜBERDACHUNGEN

WHIRLPOOL-
ÜBERDACHUNGEN

IN VERSCHIEDENSTEN
AUSFÜHRUNGEN

Hotline
T 0664/180 11 61

Bestpreis –
Aktionspreis!

Beratung/ Montage
in gesamt Österreich!

remax
Überdachungssysteme

www.skytop.at
auch Samstag/
Sonntag Dienst

WERTE INSERENTEN!
Sie wollen Ihre Wortanzeige telefonisch
aufgeben?

t 05 1727 23000

WORTANZEIGEN 
ONLINE 
BUCHEN AUF: 
www.kurieranzeigen.at
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Schmuck / Uhren

Motorräder/Mopeds

Unterricht/Beratungen
Seminare

Kauf

Kunst/Antiquitäten

Lieber zu Zweit Partnervermittlung

Gartenträume

Österreichs teuerste Fleischlaberln
Grillen. Rinderzüchter und Bäcker verkaufen teuerstes Rindfleisch der Welt als Burger-Patty

VON ANITA KATTINGER

Die Idee ist so simpel, dass
man sich fragen muss, wieso
noch niemand zuvor darauf
gekommen ist: Fleischlaib-
chen aus dem teuersten
Rindfleisch der Welt. Dieses
stammt von der japanischen
Rinderrasse Kobe ab – das
zarte Fleisch mit nussigen
Aromen zergeht wegen sei-
ner feinen Fettmaserung
förmlich auf der Zunge. In
der Gastronomie oder auch
in Fleischereien bekommen
Fleischliebhaber Edelteile
mit einem Kilopreis von 400
bis 600 Euro, wenn das
Fleisch direkt aus Japan
kommt.

Der österreichische Kobe-
Züchter und ehemaliger Rad-
rennprofi Gerhard Zadrobi-
lek fragte sich, warum denn
immer ein teures Steak auf
dem Griller landen soll: „Die
Winzer sind mein großes
Vorbild: Bei Wein sprechen
wir über den Geschmack,
den Produzenten, die Wein-
stöcke – bei Fleisch sollten
wir auch über die Tiere, die
Fütterung, die Haltungsbe-
dingungen reden.“ Vor mehr
als einem Jahrzehnt startete
der 59-jährige Züchter seine
zweite Karriere, heute hält er
40 Kobe-Rinder in Laab am
Walde nahe Wien. Die
Rinder werden im Alter von
36 Monaten geschlachtet.
Wer schon immer wissen

schäftigt sich schon seit eini-
gen Jahren mit Burger-Bröt-
chen und verkauft nicht nur
an „Burger Bros“ von Szene-
Gastronom Markus Artner,
sondern bietet diese auch in
seiner Bäckerei an. Und zwar
eine beachtliche Menge:
10.000 bis 12.000 Stück pro-
duzierte er vor der Corona-
Krise pro Woche. Szihn: „Vie-
le Bäcker machen den Fehler
und denken die sogenannten
Buns von der Semmel weg,
aber als Vorbild sollte man

einen Brioche–Teig nehmen.
Wichtig sind frische, gute
Eier und Milch sowie Zucker.
Der Teig darf ruhig süß sein:
Dadurch wird die Brötchen-
Innenseite beim Antoasten
goldbraun. Übrigens reicht
es, wenn man die Brötchen
ein bis zwei Stunden auftaut
und dann kurz antoastet.“

Wie kommt der Kunde zu
den exklusiven Fleischlaib-
chen? Ausschließlich auf On-
line-Vorbestellung gibt es die

Kobe-Patties in den Wie-
ner Szihn-Filialen, am

Tag darauf können sie
abgeholt werden. Ob
die Patties (10,50
Euro für zwei Stück
à 200 g) die teuers-
ten in Österreich
sind, kann Zadrobi-

lek nicht beantwor-
ten: „Aber sie sind si-

cher die besten.“

Tipps für die Zubereitung
von einem Kobe-Burger:
• Auftauen: Die tiefgekühlten
Burger-Pattys langsam im
Kühlschrank auftauen las-
sen.
• Erhitzen: Pattys nicht am
Rost grillen, weil sonst zu
viel Fett herunter tropft! Die
Grillplatte oder Pfanne auf
180 bis 200 Grad erhitzen
und mit wenig Olivenöl be-
streichen. Die Pattys auf je-
der Seite 3 bis 3,5 Minuten
anbraten. Das Fleisch sollte
innen rosa sein.

wollte, wie viele Patties ein
Tier hergibt? Die Antwort
lautet 500.

Die Zerlegung der Tiere
und die Zubereitung der
Fleischlaibchen übernimmt
Wiesbauer Gourmet. „Eine
Prise Salz, mehr braucht es
nicht. Das Fleisch wird für
mehr Biss relativ grob fa-
schiert. Damit das Laibchen
nicht zu fett wird, ist viel
Handarbeit nötig – das
Fleisch muss gut zugeputzt
werden. Man muss viel ma-

geres Fleisch wie vom Hals
hinzumischen.“ Wie das Bur-
ger-Fleisch schmeckt? „Be-
sonders saftig und extrem
nach Rind.“

Fleisch liebt Brötchen
Zadrobilek und Stefan Szihn
(46) haben sich zufällig ge-
funden: „Ich wurde von Kun-
den immer wieder gefragt,
wo sie ihre Brötchen kaufen
sollen“, erzählt Zadrobilek.

Der leidenschaftliche Bä-
cker im Süden Wiens be-

Verhandlungen. Der Wirkstoff
Remdesivir des US-Herstel-
lers Gilead Sciences wurde
Freitag in der EU als erstes
Mittel speziell zur Therapie
von Covid-19 zugelassen. Die
Zulassung gilt für Personen
ab 12 Jahren, die mit Sauer-
stoff versorgt werden müssen.
Im Schnitt kann die Krank-
heitsdauer um vier Tage ver-
kürzt werden. In Österreich
wurde Remdesivir bereits bis-
her im Rahmen von Studien
und eines Programms für me-
dizinische Härtefälle einge-
setzt. Die US-Regierung hat
den Großteil der Produk-
tionsmenge für die kommen-
den Monate aufgekauft – das
hat weltweit zur Sorge vor
Lieferengpässen geführt.
„Aber es gibt in allen Behand-
lungszentren in Österreich
noch Ware“, sagt Clemens
Schödl, Österreich-Chef von
Gilead. Die EU-Kommission
wird jetzt mit der Firma eine
Liefermenge für Europa für
die kommenden Monate aus-
handeln. Gilead wird in den
nächsten Monaten die Pro-
duktionskapazitäten deutlich
erhöhen. „Bei 95 % der Pa-
tienten ist eine fünftägige
Therapie mit sechs Ampullen
Remdesivir ausreichend“,
sagt Schödl. Der Gesamtpreis
beträgt rund 2100 Euro. Ein
kleiner Teil an Patienten, bei
denen die Krankheit noch wei-
ter fortgeschritten ist, benötigt
elf Ampullen in zehn Tagen. EM

Mittel gegen
Covid-19: Sorge
vor Engpässen
bei Lieferungen

Kobe-Züchter
Gerhard
Zadrobilek
verkauft die
exklusiven
Burger-Pattys
in den Filialen
von Bäcker
Stefan Szihn.
Kosten: 10,50
Euro für zwei
Stück


